Gk g &
S N
N\ ‘ ]

JOB d’ETE

Préparateur de commande et/ou Commis de cuisine
Découpe de fruits & légumes (H/F)

TOURS (37)

Vous avez la péche et la banane et vous souhaitez mettre du beurre dans les épinards ?
Alors arrétez de poireauter et ramenez vos fraises !

La société FRAICH’ENVIE, 27 collaborateurs, située a TOURS (37), filiale du Groupe
ESTIVIN recherche, un(e) Préparateur de commande et/ou Commis de cuisine pour la
découpe de fruits & légumes en laboratoire. L’objectif de cet atelier de production est
d’offrir des produits et un service de qualité et de proximité, destiné a la grande
distribution (supermarché) et a la restauration collective.

Votre mission consistera a :

e Laver et découper les fruits et [égumes destinés a une clientéle de restauration ou
d’hypermarchés ;
e Peser, emballer et étiqueter les produits.

Profil recherché :

Dynamique et motivé, vous avez une affinité avec les produits frais. De plus, vous
appréciez le travail en équipe et étes rigoureux. Les profils de cuisiniers sont appréciés.

Vous évoluerez dans un laboratoire régi par des normes de production agroalimentaire
entre 5° et 6°C. Horaires 5h/13h ou 6h/14h du lundi au vendredi et 07h15/13h le samedi
(selon rotation avec 1 jour de repos en semaine).

Type de contrat : CDD, possible jusqu’a fin septembre 2021. 37H par semaine.

Rémunération brute mensuelle : 1665.58€ brut
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